Lity Svestkovy kolac

750 g svestek

20 g masla na vymazani
50 g hladké mouky

130 g mouckového cukru
3 vejce

2 dcl smetany

Tésto:

230 g hladké mouky

110 masla

Lzici mouckového cukru
5 cl vody

Ptipravte si tésto = smichejte mouku, maslo a cukr a ptidejte 5 cl vody.

Z takto vytvofeného tésta udelejte bochanek, zabalte jej do potravinatské folie a dejte na 30

minut do lednicky.

Mezitim omyjte Svestky, rozpulte a vypeckujte.

Ptedehftejte troubu na 180 °C. Formu o priiméru 26 cm vymazte maslem a vlozte do ni hotové

tésto. Propichejte je vidlickou.

Tésto popraste jednou 1zici mouky a dvéma I1Zicemi cukru a na né rozlozte rozptlené Svestky

fezem dolu.

V misce rozslehejte vejce jako na omeletu, pfidejte zbyvajici cukr, mouku a smetanu. Smés

nalijte na Svestky.

Pecte pfiblizn€ 40 minut.



